ENSALADA  DE  COL  AL  AJILLO 
Ingredientes: 
Media col 
vinagre 
aceite de oliva 
cuatro dientes de ajos 
dos cucharaditas de pimenton dulce 
sal 
Elaboracion: 
Cortar la col un poco mas ancha que para juliana y lavar muy bien escurrir y poner en ensaladera donde se vaya a servir. 
Poner en una sarten al fuego un poco de aceite de oliva,sobre el los dientes de ajos laminados,dejar hasta que doren y añadir el pimenton dejar que se queme este un poco y retirar del fuego. 
Este aceite ajos y pimenton se pondra por lo alto de la col de la ensaladera,se añade vinagre se remueve todo com una ensalada cualquiera y lista para servir. 
Esta receta la tengo copiada de la Cocina Sevillana
