ENSALADILLA DE PATATAS Y ESCAROLAS

INGREDIENTES
· 2 patatas grandes

· 1 escarola

· 2 tomates

· 2 huevos duros

· 2 dl de crema de leche

· 1 cucharadita de mostaza

· 1 cucharada de vinagre

· pimienta

· sal

Elaboración

Hervir las patatas con piel (30 minutos), pelarlas y cortarlas en rodajas delgadas cuando estén frías. Elegir las hojas más blancas de la escarola, limpiarlas, cortarlas y ponerlas en la ensaladera. Colocar encima las patatas. Majar las yemas duras en el mortero y trabajarlas con la crema de leche y la mostaza; Agregar el vinagre y remover bien. Salpimentar. Remover la salsa y verterla sobre la ensaladilla. Decorar con gajos de tomate y las claras picadas.

