ENSALADILLA DE PATATAS Y MEJILLONES

INGREDIENTES
· 400 gr. de patatas

· 24 mejillones

· 1 diente de ajo

· 1 zanahoria grande

· perejil

· tomillo

· aceite

· vinagre

· pimienta

· sal

Elaboración

Hervir las patatas peladas y cortadas en dados 20 minutos. Poner en una cazuela un poco de aceite, el ajo pelado y loa zanahoria pelada y cortada en rodajas. Sofreír unos minutos y agregar los mejillones, 1 rama de tomillo, perejil y sal. Tapar la cazuela y cocer los mejillones unos 10 minutos a fuego bajo. Separarlos de las valvas. Retirar el tomillo del jugo de cocción y poner éste en la batidora con ½ vasito de aceite, 2 cucharadas de vinagre, pimienta y sal. Colocar patatas y mejillones en la ensaladera, rociar con la salsa y espolvorear con perejil picado.

