Ensalada de chipirones y vainas con vinagreta de beicon y Módena
Dificultad: Fácil
Estacionalidad: Todo el año
Precio aproximado: Bajo
Tiempo de preparación: Menos de 1/2 hora
Tipo de receta: De Autor
Categoría: Ensaladas
Cocinero: Alberto Vélez
Comunidad Autónoma: País Vasco
Vinos recomendados: Tintos Jóvenes 



INGREDIENTES PARA 6 PERSONAS
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30 chipirones limpios
2 kg de vainas cocidas en juliana
300 gr. de beicon
300 gr. de hongos
100 gr. de cebolleta
3 dl. de aceite
1 dl. de vinagre de módena
1 dl. de salsa de chipirones
sal
cebollino

PREPARACIÓN
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VINAGRETA
Cortar la cebolleta, el beicon y los hongos en daditos pequeños. Pochar la cebolleta en el aceite. Añadir el bacon y los hongos. Pochar todo durante dos minutos y agregar el vinagre. 
sazonar y reservar.

Cortar los chipirones en aros y pasarlos por la plancha y reservar.

Hacer en seis moldes una especie de nido con las vainas, sazonar y sobre estas colocar los chipirones.

MONTAJE
Colocar en el centro del plato el molde de vainas y chipirones. 
Alrededor la vinagreta y adornar con la salsa de chipirones y unas puntas de cebollino.


