	ENSALADA DE PATATAS CON ATÚN



	

	
Preparación: 15 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 6 personas

patata cocida, 1 kilo

guisante, 250 gramo

zanahoria, 3 unidad

atún, 250 gramo

mayonesa, 2 taza

salsa de tomate, 2 cucharada

mostaza, 1 cucharada

pimienta molida, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Lavar los guisantes y cocerlos en agua hirviendo con sal, hasta que estén tiernos. Cocer las zanahorias en otra cacerola. Cortar las patatas y las zanahorias en cuadraditos. Desmenuzar el atún. Una vez cocidos todos los ingredientes, verterlos en una fuente o ensaladera. A continuación, mezclar la mayonesa con la salsa de tomate, la mostaza y la pimienta. Volcar la salsa sobre la ensalada, revolver bien y servir



