ENSALADILLA DE MARISCOS

INGREDIENTES
· 1 bolsa de 400gr de ensaladilla congelada

· 200 gr. de atún en aceite

· 8 mejillones

· 4 gambas

· 2 huevos duros

· lechuga

· pimiento morrón

· 100 gr. de aceitunas rellenas

· mayonesa

· ketchup

· sal

Elaboración

Hervir la ensaladilla, escurrirla y dejarla enfriar. Abrir los mejillones poniéndolos al fuego con un poco de agua y tapados. Separarlo de las valvas. Hervir las gambas 5 minutos en agua con sal, eliminar las cabezas y pelar las colas. Mezclar la mayonesa con 2 cucharadas de ketchup. Mezclar la ensaladilla con el atún desmenuzado, los mejillones y las aceitunas picados, pimiento morrón y lechuga juliana y la mitad de la mayonesa. Colocar en la fuente, cubrir con mayonesa y alisar con la espátula metálica. Aderezar con huevo duro picado, pimiento morrón en tiritas, aceitunas y las colas de gambas partidas horizontalmente.

