	Ensalada de mozzarella 
	
10 minutos 
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para 4 personas 
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principiantes 
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pasable 
  

	


  

	Ingredientes: 
· 1/2 kilo de queso mozzarella fresco 
· 2 tomates para ensalada 
· Un puñado de aceitunas deshuesadas (mejor si son negras) 
· Aceite de oliva virgen 
· Vinagre 
· Orégano 
· Sal 
	Preparación: 
El queso mozzarella fresco se vende en forma de bolas, del tamaño de pelotas de tenis. Se corta cada bola en varias lonchas. Se parten los tomates también en lonchas. En una fuente plana, se pone una loncha de queso extendida y, solapándola a medias, una de tomate, y encima de ésta, otra de mozzarella, y así sucesivamente. En una taza, se mezclan aceite de oliva, el orégano, la sal y unas gotas de vinagre. Se agita enérgicamente con un tenedor y se echa por encima de la ensalada. Se parten las aceitunas por la mitad y se utilizan para adornar. 
Recomendación: sólo si el invitado es semi-vegetariano, se puede adornar también con trozos de anchoa. 


