ENSALADA DE ENDIBIAS AL ROQUEFORT

INGREDIENTES
· 5 endibias

· 50 gr. de queso roquefort

· 50 gr. de nueces

· 1 botella de crema de leche

· ½ limón

· pimienta

· sal (o salsa de apio)

Elaboración

Cortar la base de las endibias, separar las hojas una a una y disponerlas en la fuente, formando una rosa de los vientos.

Salsa: Machacar el queso con un tenedor, añadir el zumo de limón y la crema de leche, trabajando la salsa con el tenedor hasta obtener una pasta semilíquida. Bañar las endibias con la salsa y espolvorear con las nueces picadas.

