ENSALADA DE MELOCOTON A LA MARINERA

INGREDIENTES
· 8 mitades de melocotón en almíbar

· 1 lechuga

· 1 lata de atún en aceite

· 2 huevos duros

· ¼ de mayonesa, preparada con limón

Elaboración

Escurrir los melocotones del almíbar y pasarlos bajo un chorro de agua, dejándolos escurrir de nuevo. Limpiar la lechuga, cortarla al estilo “juliana” y dejar en remojo.

Mezclar la mayonesa con el atún y los huevos duros, picados. Rellenar los melocotones con esta mezcla.

Para montar el plato se dispone un zócalo de lechuga y encima se colocan los melocotones rellenos. Se decora al gusto; en este caso concreto, con una flor hecha de tomate y aceitunas negras.

